Woche vom 08.07.2024 - 11.07.2024

Menu 1
Datum Artnr Artikel Zusatz | Kennz. |Portionen | Portion | Portion
ges. | Fleisch
Montag 3521 [Hahnchengyros in wiirziger RahmsoRe, Y& E[ 10 | 200 80
08.07.2024 mit Joghurt verfeinert, G
3911  |Langkornreis gV | 9 156
Dienstag 3747 |Hausgemachte Apfel-Pfannkuchen mit geg | 4 300
09.07.2024 Apfelfillung A1C
G
Mittwoch 3631 [Kéttbullar RindfleischkléRchen nach —@%| 10 | 200 80
10.07.2024 schwedischer Art in A1C
Preiselbeer-Rahmsol3e, GL
3908 [Kartoffelbillchen goldbraun gebacken, @6 | 8,5 99
CcG
3970 |BIO Maisgemiise "naturell™ fein gew(rzt @\ 11 145
Donnerstag (3003  [Karottencremesuppe mit Ingwer verfeinert @B 9 200

11.07.2024




Woche vom 08.07.2024 - 11.07.2024

LMN

Menu 2
Datum Artnr Artikel Zusatz | Kennz. |Portionen | Portion | Portion
ges. | Fleisch
Montag 3061 [Chili sin Carne Eintopf mit Kidney-Bohnen, @\ 5 400
08.07.2024 Paprika, Tomaten, Mais und weil}en
Bohnen
Dienstag 3905 |KartoffelkloRe mit Semmelbroseln, g% | 75 | 167
09.07.2024 A1C
3842 |JagerrahmsoRe B | 20 | 100
GL
Mittwoch 61769 |BIO RahmsoRe*, @B | 38 101
10.07.2024 G
3908 [Kartoffelbiallchen goldbraun gebacken, @6 | 8,5 99
CG
3970 |BIO Maisgemiise "naturell™ fein gewiirzt, @V | 11 145
876 Falafelbillichen knusprige Ballchen aus B\ 4§ 33 | 121
Kichererbsen und Bulgur, frittiert A1
Donnerstag (3949 |Spaghetti, gVeg|l 5 240
11.07.2024 A1
3821 |TomatensoBe mild und fruchtig @BV | 20 | 100




